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Résentation du C.W
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9321400 lits. B

8977400 salariés.
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- 10 établissements répartis dans
—  l'agglomeération réemoise dont 4

maisons de retraite.
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. REPARTITION des LITSu
" QU CHU.de REIMS®

s de 201

Cours séjour
47,1%

1 125 lits et places

9,6% Psychiatrie
230 lits et places 4,0%
95 lits et places




900 000 repas par an

1 des pensionnaires EHPAD 600 000 repas par an
:—fa-rﬁauratmn des enfants de ’AMH 95 000 repas par an
La restauration d’entreprise 375 000 repas par an

Total annuel 2014 1 970 000 repas



REpartition quotidienney.
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Répartition quotidienne des repas
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REppel Historigue Produits
; ag[EuTﬂFe-biologl jue

SNEonNalssance de larloidu 4 aout 2009 Etat
exemplaire et produits issus de I'agriculture
= biologique
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= 15% des commandes en 2010
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— > 0% des commandes en 2011
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> Reaffirmation jusqu’en 2017 (programme ambition
Bio 2017)
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rir) 2005 d.aﬂ_l L2010 rec NEerche deToUrnISSEUrs et de prodults,
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UENIN 2 -|ere et demande de budget supplementaire, accordee
J geiejef 10
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SREE corr mande début novembre 2010,
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desatlsfactlon en 2011
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~ e Mon tage du dossier appel d'offre. Publication septembre 2012,
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e fer janvier 2013 mise en route de |I'appel d'offre.

e Relance pour 2014 avec 5% du budget matiere premiere en
produits « Bio » et relance sur 1 an renouvelable 1an
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> gagement de I'établissement dans :

.;;% ’8co responsabilité
— *?\/ Le developpement durable (local)
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-~ > Une meilleure qualité gustative des produits
PropoSes



VE ic i¢ mogigﬂgj nt-r-@d_

EENSI0- COMME

4
\__:;
-

%>
‘ -~

)
):><.er

3 he d'etablissements utilisateurs, de
GIStHDBL

iteurs, de producteurs.
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-‘f.;\ eéherche de produits et tarifs,
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> 1—ére sélection en interne avec test en restauration
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> Test grandeur nature aupres des residents
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= PU selon menus et produits disponibles :
; —arottes rapees, pommes de terre, tomates
> betteraves rouges cuites,
— >les pates
- > Viande boeuf, volaille
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® | e terme « Bio » figure sur la carte repas du
consommateur
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Vers-un,appel dioffr?;”

2 Jr\r)r-\n“ﬂ en 2010:
210,61%) du budget (environ 25 000€) sur 6 produits

2 Jr*,)uf e en 2011 :
e ;3 % du budget (environ 185 000€)
;f’* &) ntroductlon produits « bio » dans Marche A.O.

ﬁ_ — boulangerie (30% de la dépense)
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* -a-é-Depense en 2014 :
= — ® 489 % du budget (environ 200 000€)



Allotis:

SBneommat
Vareche sur 1 an

/ers.un a jel d'offres.
appel doffies

EMERL.: CRBIX GES, PredUItS, planning de
0)| ’

C r]ss- de sélection :
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X 50%

: Valeur technigue (50 %)

- performances en matiere de developpement des

d prowsmnnements directs de produits de l'agriculture
15 %) ; critere evalue par rapport au

guestionnaire (promotion des circuits courts pour les

prodmts de I'agriculture, reduction du nombre

d'intermeédiaires)

actions en matieres de développement durable engagées
pour les produits objet du present marché. (5 %) critere
evalue par rapport au questionnaire

gualite gustative (20 %)
qualite visuelle (10 %)
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J HLJJ‘ g d ‘Utilisation dans les plans
= allfi ntalres avec estimatif de
-corisommatlon
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e Surveillance de la depense



EE5ton des approvisionnements:

PRPHOGICHON enl fonction de nes besoins :
ANUIGIPaLon, echange fournisseurs
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SRECHa gé pluridisciplinaire interne établissement
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‘chnlques utilisations : Adaptation
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e Dysfonctionnement : Abandon
et remplacement par conventionnel



SMARticipation, concertation , échange
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~ ® Travail d’équipe
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U|ts Pain, pomme, poire, tomate
er‘ /e rouge, pates, laitages,
__ne es gateaux secs, lentillon de
_ mpagne

Les ‘produits de demain : substituer un
'p_rodmt conventionnel en produit « bio »,
Introduire la pomme de terre, la viande.
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